
Aglianico e Montepulciano
A temperatura controllata da 13° a 18° C con inoculo 
di lieviti selezionati in serbatoi isotermici inox.
Vinaccia chiaro
Bouquet fruttato, sentori di Lampone e Rosa
Caldo, morbido e bilanciato
Armonica e intensa
Vino a tutto pasto, aperitivo
10-12° C
12,5%
Bottiglia Borgognotta trasparente 0,75 cl e tappo in 
sughero agglomerato

Vitigno
Fermentazione

Colore
Profumo

Gusto
Struttura

Abbinamento gastronomico
Temperatura di servizio

Grado alcolico
Confezione

Masseria Laureano
VINMAMA S.r.l.   
Via Duomo 8, Tricarico (MT) 
P.IVA 01331480770

www.masserialaureano.it 
info@masserialaureano.it
T. 338 1480725 - 329 4588566

Sede agricola
C.da Giammauro 1, Tricarico (MT)

Mariù
Indicazione geografica tipica
Vendemmia 2021

Vino Rosato ottenuto dalla vinificazione di uve 
Aglianico e Montepulciano da vigneti di alta collina, 
con tecniche enologiche innovative e fermentato
a temperatura controllata, una breve macerazione 
sulle bucce ed un’attenta vinificazione in acciaio. 
Si presenta di colore cerasuolo, armonicamente intenso 
con gusto caldo e morbido, e una giusta freschezza 
amplificata nei sentori olfattivi di lampone e rosa. 
Viene imbottigliato a seguito di pochi travasi 
e filtrazioni.

Caratteristiche

@masserialaureano

Mariù
Indicazione geografica protetta
Vendemmia 2021

Vino Rosato ottenuto dalla vinificazione di uve 
Aglianico e Montepulciano da vigneti di alta collina, 
con tecniche enologiche innovative e fermentato
a temperatura controllata, una breve macerazione 
sulle bucce ed un’attenta vinificazione in acciaio. 
Si presenta di colore cerasuolo, armonicamente intenso 
con gusto caldo e morbido, e una giusta freschezza 
amplificata nei sentori olfattivi di lampone e rosa. 
Viene imbottigliato a seguito di pochi travasi 
e filtrazioni.

Aglianico e Montepulciano
A temperatura controllata da 13° a 18° C con inoculo 
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